CASA DEL TITITN.

HOSPEDAJE Y RESTAURANTE @ FRENTE DEL MAR @ MASACHAPA

Cocteles

COCTEL DE CAMARONES.........coiiiicteiiie et 100 c
COCTEL DE PESCADO ......ovmiiiicicieisise sttt 80 ¢
COCTEL MIXTO e e e e e e e e e ettt e e e e e e e e e e e e e e e e e s e eneeeeeeeeeaaaeaeeean 250 ¢
Comida

PESCADO MEDIANO ...coeeeeeee e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e eeaaaaeennns 200 ¢
PESCADO GRANDE ...coeeee e et e e e e e e e e e e e e e e e e aeeaaeeeeeeaaaaenennns 250 ¢
CAMARONES AL AJILLO woveeeeeeeeee e e e e e e e e e e e e e e e e e e e eeeeeeeeeaaaaaaeeeas 200 ¢
CAMARONES EN SALSA oottt e e e e e e e e e e e e e e e e e s e e eeeeeereeaaaaaeeeas 200 ¢
CAMARONES CON ARROZ ...oeeeeeeee et e e e e e e e e e e e e e e e e e e e eeeeeaaaaaeaeeaas 200 ¢
LANGOSTA (2 pequena) CON ARROZ ....cuoeinieii ettt e e e 400 c
LANGOSTA (2 mediana) CON ARROZ .....eieieiiiieeeeeeeeeeeeee et e as 500 c
LANGOSTA (1 grande) CON ARROZ y UNA COPA DE VINO BLANCO................ 400 c

O
NUEﬁlaclette (este plato se sirve con queso, pan, papas, pimiento verde, cebolla,
salsa y mantequilla de ajillo)

RACLETTE CAMARONES Y LANGOSTA ..o 320 c (cada personna)
RACLETTE POLLO, CARNE Y MARISCOS ... 350 c (cada personna)
Antojitos

A N T X < ) 100 ¢
POUTINE (papas fritas con queso y salsa morena) ........ccceeeeeeveeeieecenieenennnnnn. 100 c
Vino

2] AN L 2P 220 c la botellay 100 c la copa
TINTO i e e e e eaeas 220 c la botellay 100 c la copa

**%% aumentar los precios de 10% (servicio)



